Cultura culinaria latinoamericana:

Los siguientes temas componen el contenido de la asignatura:
El proceso del desarrollo histérico de la cultura culinaria.

El lugar de la cocina en las diversas sociedades, las herramientas de la cocina, los modales en
la mesa.

Los rasgos generales de las cocinas regionales latinoamericanas, los métodos de preparacion,
de cocinar y de servir.

Los productos agricolas en los paises latinoamericanos y sus usos en la cocina.
El efecto de emigraciones diversas y de transformacion social hacia los cambios en la cocina.

La reflexidn de las interacciones internacionales en la cocina.
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